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1. BEVEZETES

A human taplalkozasban a tej tobb szempontbol (pl. kalcium, fehérje,
vitamin és &svanyi anyag tartalom) kiilonleges szerepet tolt be. Mindezek
ellenére napjainkban a tejet szamos negativ tamadas éri, miszerint a tejzsir
(és az allati zsirok) nagyobb koleszterin tartalma és a telitett zsirsav tartalma
a felelés szamos sziv- és érrendszeri eredetli megbetegedés, mint pl.
érelmeszesedés, magas vérnyomas, szivinfarktus kialakulésaért.

A rendelkezésre 4llo6 irodalmi adatok szerint a tejeld tehenek
takarmanyadagjaban alkalmazott zsirforrasok és -készitmények (pl. full-fat
magvak, Ca-szappanok, hidrogénezett zsirok, olajok, stb.) nemcsak a
tehenek tej termelését, hanem a tej taplaloanyag tartalmat, illetve a tejzsir
zsirsavosszetételét is befolyasoljak (Komprda és mtsai, 2005; Ribdcs és
Schmidt, 2006; Vdarhegyi és mtsai, 2007; Kudrna és Marounek, 2008;
Murphy és mtsai, 2008). Az olajforrasok koziil a tej zsirsav-Osszetételének
kedvezd irdnyt moddositasara alkalmas lehet a halolaj. Ennek oka, hogy a
halolajok nagy koncentracidoban tartalmaznak olyan n-3 zsirsavakat
(pl. eikozapentaénsav, EPA, C20:5; dokozahexaénsav, DHA, C22:6),
amelyek pozitiv humén-egészségiigyi hatastak. Az n-3 zsirsavak szamos
¢lettani folyamatban vesznek részt, mint példaul a vérplazma zsirsav
szintjének szabalyozasa, illetve hatassal vannak a kardiovaszkularis és
immunfolyamatokra, tovabba az idegrendszer fejlédésére, a normalis latasi
funkciok kialakuldsara (Jump, 2002). A hosszi szénlancu, tobbszordsen
telitetlen zsirsavak masik csoportjat az n-6 zsirsavak (pl. linolsav, LA,
C18:2) alkotjak. Amig az optimalis n-6/n-3 arany 4:1 (vagy kevesebb),

addig a mai amerikai és europai tipusu étrendben ez 10:1 vagy akar 30:1
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aranyt is elérheti. Eppen ezért fontos lehet olyan élelmiszerek fejlesztése,
amelyekben az n-3 zsirsavak nagyobb részaranyban fordulnak el. Ennek
egyik lehetésége példaul az n-3 zsirsavakban gazdag tej és tejtermékek

eléallitasa, mivel ezek a mindennapi taplalkozas integrans részét képezik.

PhD munkdm egyik legfontosabb célja olyan takarmanyozasi
megoldéasok keresése, amellyel kedvezd irdnyban lehet befolyasolni a tejzsir
zsirsav-Osszetételét, kiilonds tekintettel az n-3 zsirsavakra és a konjugalt

linolsavakra (CLA).
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2. SAJAT VIZSGALATOK

2.1. A kisérletek célkitiizése

A Nyugat-magyarorszagi Egyetem, Mez6gazdasag- és
Elelmiszertudomanyi Karanak Takarmanyozastani Intézeti Tanszékén az
elmult években tobb vizsgalatot végeztek arra vonatkozdan, hogy
megallapitsédk, hogyan novelhetd az allati eredetli élelmiszerek (pl. tej, tojas,
hus) n-3 zsirsav tartalma.

PhD munkam soran elsésorban azt kivantuk meghatarozni, hogy egy
sajat fejlesztésti halolaj-alapu védett zsirkészitmény etetése, tovabba a
fliszenazs alapu takarmanyozas hogyan befolyasolja az éllatok tejtermelését,
a tej taplaléanyag tartalmat (pl. fehérje, zsir), zsirsavprofiljat é&s

organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsagait.

Az eldzdekkel dsszhangban a kovetkezd kérdésekre kerestiik a valaszt:

- 2 éves vizsgalatsorozat alapjan, milyen fehérje- és
zsirtartalommal, tovabba zsirsavprofillal rendelkeznek az észak-
nyugat-magyarorszagi régioban talalhatd sajtiizembe beszallitott
elegy nyerstej mintak, tovabba, hogy az évszakoknak van-e hatasa

a tejmintak zsirsav-0sszetételére?

- Milyen a benddbeli stabilitasa az altalunk fejlesztett, burkoldsos

technikaval eldallitott halolaj alapt zsirkészitménynek?
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- Hogyan befolyésolja a benddéfermentacié fontosabb paramétereit
(pH, ammonia-, ill6 zsirsav tartalom, mikrobialis aktivitas) a

halolaj alapu zsirkészitmény etetése?

- Hogyan befolyasolja a halolaj alapti 1. omega-3 készitmény a
termelt tej mennyiségét, taplaldanyag-tartalmat, tovabba a tejzsir
zsirsavprofiljat kukoricaszilazs-lucernaszenazs-kukoricadara alapa

(hazai takarmanyozasra jellemzd) takarményadag etetése esetén?

- Milyen hatassal van a fiiszenazs-lucernaszenazs-kukoricadara
alapu takarmanyozéas ©6nallo, illetve a halolaj alapi II. omega-3
készitménnyel torténd kombindlt etetése a tejtermelésre, a tej

taplaldanyag-tartalmara és zsirsav-Osszetételére?

- A hazénkban Ujszerlinek tekinthetd Osszetételi takarmanyadag
(fliszendzs takarmanyozas ¢€s halolaj alapu készitmény egylitt)
etetése hogyan befolyasolja a tej fontosabb organoleptikus

(érzékszervi) tulajdonsagait (pl. iz, illat)?

2.2. Anyag és médszer
2.2.1. A nyugat-magyarorszagi régio tehenészeti telepein termelt tej zsir
és fehérje tartalmanak, tovabba zsirsav-osszetételének vizsgalata az
évszakok fiiggvényében

Annak megallapitdsara, hogy a hazai, tobbnyire monodiétas
takarmanyozast folytatd tehenészeti telepeken termelt tej milyen

taplaloanyag tartalommal, illetve zsirsavosszetétellel rendelkezik, 2 éves
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vizsgalatot végeztiink. Mindemellett értékeltiik azt is, hogy az évszakhatas
hogyan befolyasolja az eldbb emlitett tényezdket. A vizsgalat soran hetente
egy alkalommal tejmintat vettink az Ovartej Zrt. mosonmagyarovari
tejlizemében. Az lizembe naponta Osszesen mintegy 150-180 ezer liter tejet
szallitanak be 35-40 tejtermeld gazdasagbol. A vizsgélat 2008. szeptember
1-jét6l 2010. augusztus 31-ig tartott. Az egyes vizsgalati szakaszok (tavasz,
nydr, 6sz, tél) hossza 2x3 honap volt. A telepek takarméanyozasi
technoldgidjarol pontos informécido nem allt rendelkezésiinkre. A kisérlet
soran vizsgaltuk az elegytej mintdk fehérje-, illetve zsirtartalmat, tovabba

meghataroztuk azok zsirsav-Osszetételét is.

2.2.2. Bendokaniillel ellatott allatokkal végzett modellkisérletek
2.2.2.1. A bypass omega-3 készitmény (lI. készitmény) bendébeli

stabilitasanak meghatarozasa in situ eljarassal

A Kkifejlesztett omega-3 zsirkészitmény (gyarté: Adexgo Kft.,
Balatonfiired, Magyarorszag) és egy kereskedelmi forgalmu hidrogénezett
zsir (Hidropalm, Norel S.A., Spanyolorszdg) nyerszsir tartalmanak
benddbeli lebonthatosagat 4 db, kb. 600 kg élésulyt holstein-friz tindval, az
in situ modszer segitségével hataroztuk meg.

A vizsgalathoz felhasznalt zsakok 40 mikron lyukbdségii Scrynel
mianyag szovetbdl késziiltek, méretiik 12x6 cm. A parhuzamos zsakok
szama 5 volt. A zsdkokba mindig 2 g anyagot mértiink be, igy az egységnyi
zsék feliiletre jutd vizsgalando anyag 13,9 mg/cm2 volt. A vizsgélat soran 0,
2, 4,8, 16, 24 ¢és 48 oras inkubacios idoket alkalmaztunk. A kisérletet 3

ismétlésben végeztilk el. A zsakokat az inkubacidt kovetden razogépen
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3x10 percig mostuk. A mosashoz felhasznalt vizet mind a 3 alkalommal
tisztara cseréltiik le. Mosas utan a zsdkokat 60°C-on szaritottuk.

A zsirkészitmények (omega-3 zsirkészitmény, Hidropalm) aktualis
bendbbeli stabilitasat a mért szarazanyag veszteségek alapjan, Kristensen és
mtsai (1982) Osszefiiggésével szamitottuk ki. A szamitds soran azt
feltételeztiik, hogy a benddtartalomnak 6ranként 8%-a hagyja el a benddt
(kr = 8%).

n
EDP = X [PDyi + 1) — PDtiy 1%f{si, ti + 1) + PDo
i=0

ahol: PD = fehérjelebontas
ti, ti + 1 = egymast kdvetd inkubacios idépontok

f @i, i + 1) = fehérje mennyisége a bendében a kiilonbozd inkubacids
idépontokban

f=e ™

f (i, ti+1) = 0’5 X (e -kpxti +e -kpxti + 1)

1=0,2,4,8,16,24,48 6ra

Természetesen a fenti Osszefiiggés alkalmazéasakor a fehérjeértékek

helyére a megfeleld zsirértékek keriiltek behelyettesitésre.

2.2.2.2. Az omega-3 készitmény (l. készitmény) etetésének hatisa a
bendoéfermentacio néhany paraméterére

A Kkisérletet 4 db benddkaniillel ellatott holstein-friz tindval végeztiik
el. A kontroll és kisérleti szakaszok (1, és 2) kétszeres ismétléssel keriiltek

beallitasra. A kontroll szakaszban az allatok nem részesiiltek kiilon
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zsirkiegészitésben, ugyanakkor a kisérleti szakasz 1-ben naponta ¢és
allatonként 0,25 kg omega-3 készitményt (a szarazanyagfelvétel 2,2%-a),
majd a kisérleti szakasz 2-ben ugyanilyen mennyiségii hidrogénezett
zsirkészitményt (Hidropalm) etettiink az allatokkal. A 10 napos eldetetési
szakaszt kovetd 5 napos vizsgalati szakaszban az allatoktdl naponta 4
alkalommal (a reggeli etetés el6tt, valamint 2, 4 és 6 Oraval az etetést
kovetden) a benddkaniilon 4t benddfolyadék mintat vettiink, amelynek a
kovetkezd paramétereit hatdroztuk meg: pH, NHgs- és illdzsirsav (ecetsav,

propionsav, vajsav, stb.) koncentracio, mikrobialis aktivitas.

2.2.2.3. A tovabbfejlesztett omega-3 készitmény (Il. készitmény)

benddbeli stabilitisanak meghatarozasa in situ modszerrel

Egy masik modellkisérlet keretén beliil vizsgaltuk, hogy az omega-3
készitmény tovabbfejlesztett valtozata (ll. készitmény; termék neve:
Adexgo-1; gyartd: Adexgo Kft., Balatonfiired) milyen bendébeli
stabilitassal rendelkezik. A vizsgalatot a 2.2.2.1. fejezetben leirtak alapjan

végeztik.

2.2.2.4. A tovabbfejlesztett omega-3 készitmény (Il. készitmény)
etetésének hatasa a bendéfermentacio néhany paraméterére

Az el6zd (2.2.2.3.) fejezetben emlitett, tovabbfejlesztett 1. omega-3
zsirkészitmény benddfermentéaciora gyakorolt hatdsat ugyancsak vizsgaltuk.
A kisérletet szintén 4 db benddkaniillel ellatott holstein-friz tinoval

végeztik. A vizsgalat a 2.2.2.2. fejezetben leirtak alapjan tortént.
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2.2.3. Az iizemi kisérletek metodikaja

Mindkét omega-3 zsirkészitmény (I. és II. valtozat) esetében iizemi
vizsgalatok soran értékeltiik etetésiik hatasat a tehenek tejtermelésére, a napi
tejjel termelt tdplaloanyagok mennyiségére, tovabbd a tej zsirsav-
Osszetételére. Valamennyi iizemi kisérletet a Solum Zrt. komaromi

tehenészeti telepén, holstein-friz tehenekkel végeztiik.

2.2.3.1. Bevezeto iizemi Kisérlet (Elokisérlet)

Egy bevezetd lizemi kisérlet soran vizsgaltuk, hogy a kukoricaszildzs-
lucernaszenazs-kukoricadara alapti takarmanyozas, alacsony dozisu (0,25
kg/allat/nap) omega-3 zsirkészitménnyel (l. készitmény) torténd kiegészitése
hogyan befolyasolja az allatok tejtermelését, a tej taplaloanyag tartalmat és
zsirsavprofiljat. A kisérletbe 25 db, tobbszor ellett tehenet vontunk be,
amelyek dontéen a 2-3. laktaciojukat teljesitették, és a laktacid harmadik
szakaszaban voltak (4tlagos napi tejtermelésiik a kisérletet megel6z6 2
hétben: 18,69+2,8 kg volt). A vizsgalat kontroll és kisérleti szakaszbol allt.
A 3 honapig tartd vizsgalatban végig ugyanazt a 25 db tehenet
szerepeltettiilk. A kontroll szakasz 2 hetes eldetetési és 4 hetes vizsgalati
szakaszbol allt. Az ezt kovetd kisérleti szakaszban ujabb 2 hét eldetetés
kovetkezett, melynek soran fokozatosan hozzéaszoktattuk a teheneket a napi
0,25 kg-os bypass omega-3 készitményhez, majd 4 hetes vizsgalati szakasz
kovetkezett.

Tekintettel arra, hogy a 0,25 kg-os bypass omega-3 készitményt nem
lehetett kozvetleniil hasznalni a mérleggel ellatott takarmanykever6-kiosztd
kocsiban, ezért az adagban szerepld kukoricadara felhasznalasaval egy

elokeveréket készitettiink.
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A Solum Zrt. telepén a teheneket naponta kétszer fejik. A
tehenészetben szamitogéppel Osszekapcesolt fejési rendszer miikodik, igy az
allatok egyedi tejtermelését a kisérlet minden napjan fejésenként rogziteni
tudtuk. A tej Osszetételét az esti fejés tejébodl, hetente egy alkalommal
egyedileg allapitottuk meg.

Az egyedi tejmintdk mellett, a kontroll és a kisérleti szakasz soran
mintavételi alkalmanként, 2 db elegytejet is gylijtottiink, melyek zsirsav-

Osszetételét (n=16/zsirsav/szakasz) gazkromatograffal hatdroztuk meg.

2.2.3.2. 1. Nagyiizemi kisérlet

A fliszenazs alapil takarmanyadag és a tovabbfejlesztett omega-3
készitmény (Il. készitmény) etetésének hatasat nagyiizemi Kkisérletben
(Solum Zrt., Komarom) is vizsgaltuk. A kontroll és a kisérleti csoportba 80,
tobbszor ellett tehenet vontunk be, amelyek dontéen a 2-3. laktacidjukat
teljesitették, és a laktacid harmadik szakaszdban voltak (4tlagos napi
tejtermelésiik a kisérletet megel6z6 2 hétben: 21-22 kg volt). A kontroll
csoport kukoricaszilazs-lucernaszenazs-kukoricadara alapti, mig a kisérleti
csoport egyedei fliszenazs-lucernaszenazs-kukoricadara alapu
takarmanyadagot fogyasztottak. A kisérleti csoport egyedei naponta 0,5 kg
mennyiségben kaptak a II. omega-3 zsirkészitményt. A zsirkiegészitd magas
EPA- ¢és DHA tartalmu halolajat tartalmazott, amit egy sajat fejlesztésti
burkolasi technoldgiaval védenek a benddbeli lebomlastol.

A tejtermelési kisérlet 6 hétig tartott, amit 3 hét eldetetési szakasz
elozott meg. Az eldetetési szakaszban szoktattuk hozza a teheneket a
fliszendzs alapt takarmdnyozashoz ¢és az omega-3 zsirkészitmény

etetéséhez. A tej Osszetételét, az esti és a reggeli fejés tejébdl, hetente egy
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alkalommal egyedileg allapitottuk meg. Az egyedi tejmintdk mellett, a
kontroll és a kisérleti szakasz soran mintavételi alkalmanként 2 db elegytejet
is gyujtottiink mind a reggeli, mind az esti fejésbdl, melyek zsirsav-

Osszetetételét gazkromatografias iton hataroztuk meg.

2.2.3.3 II. Nagyiizemi kisérlet

A masodik nagylizemi etetési kisérletben 40, botejeld (atlagos
tejtermelés a kisérletet megel6z0 2 hétben 31,241,38 kg), tobbszor ellett
tehén vett részt (a csoport egyedei a kisérlet megkezdésekor atlagosan a
laktacio 170+45 napjan voltak). A kisérlet kezdetén az 4llatok a hazai
takarmanyozasra jellemz6 kukoricaszilazs-lucernaszenazs-kukoricadara
alapii TMR-t fogyasztottdk, majd 14 nap atmeneti szakaszt kdvetden
ratértlink a fliszendzs alapll takarmanyozasra (kontroll szakasz). Ez a
szakasz 10 hétig tartott, majd egy Ujabb 14 napos atmeneti szakaszt
kovetden a fiiszendzs alapi takarmanyozason felil (,,on top”) 0,5 kg
modositott zsirsav-Osszetételli 1l. omega-3 készitményt (termék neve:
Adexgo-1, gyarté: Adexgo Kft., Balatonfiired) etettiink az allatokkal
(kisérleti szakasz) szintén 10 héten keresztiil. A vizsgélatban végig ugyanaz
a 40 tehén wvett részt, igy az alkalmazott takarméanyozéis tehenek
tejtermelésére, tovabba a tej Osszetételére gyakorolt hatasat csak tajékoztatod
jelleggel célszerli figyelembe venni. Ezen kisérleti metodika sordn azonban
lehet6ségilink volt arra, hogy a zsirsavosszetétel tekintetében az egyedi
kiilonbségek hatasaval nem kellett szdmolni.

A Kkisérletben hetente egyszer (mindig a szerdai napon) tejmintat
gyljtottiink a tehenektdl, és az esti fejésbél meghataroztuk a tej fontosabb

taplaldanyag tartalmat (szarazanyag-, fehérje-, zsir- és cukortartalom),

VISZKET ERNA « Tézisek



SAJAT VIZSGALATOK 11

tovabba az elegytejekbol a tejzsir zsirsav-Osszetételét
(n=20/zsirsav/szakasz). A tehenek tejtermelését naponta és fejésenként

rogzitettik.

2.2.4. Organoleptikus vizsgalatok

Az 1. és a II. nagylizemi kisérlet soran kostoloprobat végeztiink annak
megallapitasara, hogy a fiiszendzs alapii takarményozas és az omega-3
zsirkészitmény etetése, valamint a kiilonboz6 pasztérozési hémérsékletek
milyen hatassal vannak a modositott zsirsav-Osszetételll tej organoleptikus
(érzékszervi) tulajdonsagaira. A NYmE-MEK Takarmanyozastani Intézeti
Tanszékén 3 alkalommal tortént organoleptikus vizsgalat 20, 44 és 16 {6
bevonasaval. A biralok minden alkalommal pasztérozott tejmintat kostoltak
¢s a vizsgalt tulajdonsagokat (illat, szin, iz) 0-5-ig terjedd skalan értékelték
(0=rossz; 5=kivalo).

A Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft. (Budapest)
munkatarsai egy fliggetlen vizsgalatban ugyancsak értékeltek a modositott
takarmanyozassal eldallitott tej és egy kereskedelmi forgalomban kaphat6
tejtermék (Tolle tej 2,8%, Tolnatej Zrt., Szekszard) fontosabb érzékszervi
tulajdonsagait. A birdlok vizsgaltak azt is, hogy az eltérdé héfokon torténd
pasztérozésnek (72°C, illetve 90°C) van-e hatdsa a vizsgalt paraméterekre.
Ebben a vizsgalatban 6 birald 14 tulajdonsagot értékelt. A pontozasi skala 0-
tol 9-ig terjedt, ahol 0-legrosszabb, 9-legjobb mindsitésnek felelt meg.
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2.2.5. A kisérletek soran alkalmazott kémiai vizsgalati eljarasok

Az etetett takarmanyok szarazanyag, nyersfehérje, nyerszsir,
nyersrost, €és nyershamu tartalmat a Magyar Takarmanykddexben (2004)
(Magyar Szabvany) javasolt modszerekkel allapitottuk meg.

A bendéfolyadék mintak pH értékét OP-211/1 tipust (Radelkis Kft.,
Budapest, Magyarorszag) elektromos pH mérével, NH3 tartalmat pedig
OP-264/2  tipusut  (Radelkis  Kft.,,  Budapest, = Magyarorszag)
ammoniaérzékeny elektroddal hataroztuk meg. A benddfolyadék
mikrobialis aktivitdsat nitritredukcios probaval allapitottuk meg, 3
kiilonbozo nitritkoncentracido mellett (0,025%-0s KNO, oldatbol 0,2; 0,5 ¢és
0,7 ml/10 ml bendéfolyadék). Reagensként alfa-naftil-amint hasznaltunk
(Horvath, 1979). Az aktivitasra abbdl az id6tartalombodl kdvetkeztettiink,
amelyre a benddbaktériumoknak a nitrit redukcidjdhoz sziikségiik van. A
benddéfolyadék illozsirsav tartalmat Biotronik (Wissenschaftliche Geréte
GmbH, Németorszag) tipust folyadékkromatograffal hataroztuk meg.

Az etetett takarméanyok, illetve a tejmintdk zsirjdnak zsirsav-
Osszetételét 6890N tipusti garkromatograffal (Agilent Technologies, Foster
City, CA, USA) vizsgaltuk. Az oszlop jellemzdi: Supelco SP™ 2560 Fused
Silica Column (Supelco, Bellefonte, PA, USA) 100 mx0,25 mmx0,2 pm
filmvastagsag; vivogaz: H. A tejbdl centrifugalassal kinyert zsirt kloroform
és metanol 2:1 aranyt elegyével kezeltiik. A fazisok megfeleld elvalasat
0,9%-o0s sooldattal segitettiikk. Az elszappanositdst a minta beparlasat
kovetden 1 n NaOH-dal 100°C-on végeztiik. Az észterezés BFz-metanollal
tortént, majd hexanos kioldas, illetve centrifugélas €s viztelenités utan keriilt

sor a mintak injektalasara.
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Az el6kisérlet, valamint az 1. és II. nagyiizemi kisérlet sordn vett
tejmintak zsir, fehérje, laktdoz és szarazanyag tartalmat a Magyar
Tejgazdasagi Kisérleti Intézet (MTKI, Mosonmagyarovar) vizsgalta
MilkoScan™ Minor 4 (FossAnalytical, Hillerdd, Dania) tipusu muszerrel.
Az 1. nagylizemi kisérlet sordn vett nyers tejmintdk pasztérozését, stiritését,
valamint poritasat szintén az MTKI-ban végeztik. A pasztérozés PA
lemezpasztér6zOvel (Nagema, Németorszdg), a slrités ejtdcsdves
vakuumsiiritével (Anhydro, Dénia), mig a poritds Niro poritd6 (Anhydro,
Dania) berendezéssel tortént.

A nyugat-magyarorszagi tehenészeti telepek tejmintdinak fehérje és
zsir tartalmat az Ovartej Zrt. (Mosonmagyarévar) munkatarsai vizsgaltak
ugyancsak MilkoScan™ Minor 4 (FossAnalytical, Hiller@d, Dania) tipust

berendezéssel.

2.2.6. A Kkisérleti eredmények statisztikai értékelése

A kisérleti eredmények statisztikai értékelését (Kolmogorov-Smirnov
teszt; t-proba, egy- és tobbtényezds varianciaanalizis, Kruskal-Wallis teszt,
Mann-Whitney teszt, korrelacio analizis) az SPSS 15.0 for Windows
program (SPSS Inc., Chicago, USA) segitségével végeztiik el.

A statisztikai vizsgalatban az Adware Research Kft. (Balatonfiired)

munkatarsai nytjtottak segitséget.
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3. UJ TUDOMANYOS EREDMENYEK

Az elvégzett kisérletek alapjan az alabbi 0j tudomanyos eredmények

fogalmazhatok meg:

1.

2.

A kiilonboz6é évszakokban (tavasz, nyar, 0sz, tél) vizsgalt tehén
elegytej mintak zsirsav 0Osszetételében statisztikailag (P<0,05)
igazolhaté kiilonbséget tapasztaltunk az egyes évszakok kozott
valamennyi telitett zsirsavnal (SFA) — a heptadekansav (C17:0)
kivételével — és a tobbszordsen telitetlen zsirsavak (PUFA) koziil a
linolsav (C18:2) ¢és az eikozatriénsav (C20:3) esetében. Az
egyszeresen telitetlen zsirsavak (MUFA) részardnya a nyari
mintakban volt a legnagyobb (28,97%), ami elsésorban a

megnovekedett olajsav-tartalomnak (C18:1) kdszonhetd.

A burkoléasos technologiaval eldallitott halolaj-alapa II. omega-3
zsirkészitmény — az elvégzett in situ vizsgalatok alapjan — 70,5%-0s
bendébeli stabilitassal rendelkezett. A készitmény a napi
szarazanyagfelvétel 2,2%-dban alkalmazva nem befolyasolta
kedvezétleniil a fontosabb benddfermentacios paramétereket (pH,

ammonia, illozsirsav-koncentracio).
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3. A halolaj-alapu II. omega-3 zsirkészitmény 0,5 kg-0s napi fejadagja
a flszenazs—lucernaszenazs—kukoricadara alapu takarmanyozas
mellett szignifikdnsan (P<0,05) javitotta a tejzsirban az n-3 zsirsavak
¢s a vizsgalt CLA izomerek részaranyat. Az etetett kisérleti
takarmanyadag nem befolyasolta negativan a pasztérozott tejmintak

fontosabb organoleptikus tulajdonsagait (illat, iz, szin).

4. A tej zsirsavosszetételének modositasat célzo kisérletekben hosszabb
(10 hetet meghalado) vizsgalati szakaszok beiktatdsa javasolt, mivel
a kezdeti kiugréan magas transz-vakcénsav (t11-C18:1) és elaidinsav
(t9-C18:1) részarany (P<0,05) fokozatosan csokkend tendenciat

mutatott a 10 hétig tarto kisérleti szakaszban.
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